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CONCORSO DI CUCINA

MASTERCHERRY

La Ciliegia Ferrovia di Turi
342 Sagra della Ciliegia Ferrovia di Turi * Edizione 2026
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MODULO DI ISCRIZIONE UNIFICATO

Valido per entrambe le categorie di concorso. Compilare in stampatello, barrare le caselle pertinenti e inviare entro il 27
maggio 2026 a mastercherry@sagraciliegiaferrovia.it
www.sagraciliegiaferrovia.it

1 CATEGORIA DI PARTECIPAZIONE

Indicare obbligatoriamente la categoria selezionata

Selezionare una categoria:

CATEGORIA A — PROFESSIONISTI

O Prima Edizione | Cuochi, chef e operatori professionali del settore food |
Piatto: Main Course (~200 g, 25% Ciliegia Ferrovia) tempo a disposizione 50 minuti
Quota di iscrizione: € 40,00

CATEGORIA B — AMATORIALI seconda Edizione | Appassionati di cucina |

| Piatto: Primo Piatto con Ciliegia Ferrovia di Turi come ingrediente principale — Tempo a disposizione 40
minuti
Quota di iscrizione: € 20,00

2 DATI ANAGRAFICI DEL CONCORRENTE

Nome * Cognome *
Data di nascita * Luogo di nascita *
Codice Fiscale Nazionalita

Indirizzo di residenza *

Citta * CAP / Provincia *

Telefono / Cellulare *

Presidenza: Via Dei Girasoli, 8 | 76125 Trani (BT) | tel. 347.5232942 | turturo.salvatore@alice.it | info@cuochiregionepuglia.it
Segreteria: Molfetta Via P. Colletta,87 | 70056 Molfetta | tel. 3394805501 | samarelli_nicola@libero.it
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Qualifica professionale:
[0 Chef/ Cuoco professionista
[0 Pasticcere / Panettiere
[0 Responsabile di cucina / Sous Chef

[0 Altra qualifica:

Associazione professionale di appartenenza
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4 DATI DELLA RICETTA

Titolo / Nome della ricetta *

Tipologia di piatto:

] Main Course (~200 g, Ciliegia = 25%)
(Cat. A — Professionisti)

Lista ingredienti *
1.
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10.

Peso totale del piatto (Cat. A):
g (di cui Ciliegia Ferrovia: g/

Allegati obbligatori:

[ Primo Piatto con Ciliegia Ferrovia (Cat. B -
Amatoriali)

Passaggi di preparazione *

1.

N~ LN

[0 Foto del piatto finito allegata all'e-mail (formato JPG o PNG, min. 1 MB)

[0 Ricetta scritta con passaggi allegata all'e-mail (PDF o Word)

5 QUOTA DI ISCRIZIONE E PAGAMENTO

Presidenza: Via Dei Girasoli, 8 | 76125 Trani (BT) | tel. 347.5232942 | turturo.salvatore@alice.it | info@cuochiregionepuglia.it
Segreteria: Molfetta Via P. Colletta,87 | 70056 Molfetta | tel. 3394805501 | samarelli_nicola@libero.it
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€ 40,00 € 20,00

Modalita di pagamento — Bonifico Bancario:

Intestato a: ASSOCIAZIONE CULTURALE IN PIAZZA

IBAN: 1T4610542441740000001023590

Causale: MASTERCHERRY 2026 — [NOME COGNOME CONCORRENTE] — [Cat. A/ Cat. B]
Allegare la ricevuta del bonifico all'e-mail di iscrizione.

[0 Ricevuta di pagamento allegata all'e-mail

6 INFORMAZIONI SULLA GARA

CAT. A - PROFESSIONISTI CAT. B - AMATORIALI

[£] 4 giugno 2026 [=] 3 giugno 2026

@ Start ore 9:00 — Auditorium Comunale @ Ore 9:00 — Auditorium Comunale

¢ Via I. Montanelli, 39 — Turi (BA) ¢ Via I. Montanelli, 39 — Turi (BA)

Tempo a disposizione per la preparazione: 50 minuti Tempo a disposizione per la preparazione: 40 minuti

Dichiarazioni del concorrente:

1 Porto con me tutti gli ingredienti necessari (esclusi quelli forniti dagli organizzatori)
Porto i piatti di servizio (n. 4) e la minuteria necessaria alla presentazione
Il materiale alimentare sara trasportato nel rispetto delle norme HACCP

Gli ingredienti non sono presentati nella confezione originale con marchi/loghi (solo Cat. A)
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Sono in possesso di abbigliamento professionale consono (solo Cat. A)

7 PRIVACY E AUTORIZZAZIONI

Informativa sul trattamento dei dati personali (D.Lgs. 196/2003 e GDPR 679/2016)
| dati personali raccolti saranno trattati esclusivamente per finalita organizzative del concorso.

L'organizzazione si riserva il diritto di fotografare, filmare e pubblicare immagini e video dei partecipanti, le ricette e le
foto dei piatti, per finalita connesse al concorso e alle sue attivita promozionali.

ll/La sottoscritto/a dichiara di:

Presidenza: Via Dei Girasoli, 8 | 76125 Trani (BT) | tel. 347.5232942 | turturo.salvatore@alice.it | info@cuochiregionepuglia.it
Segreteria: Molfetta Via P. Colletta,87 | 70056 Molfetta | tel. 3394805501 | samarelli_nicola@libero.it
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[ Aver preso visione del Regolamento del Concorso Mastercherry 2026 e di accettarlo integralmente *
[ Aver letto l'informativa privacy e prestare consenso al trattamento dei dati personali *
[0 Autorizzare I'Organizzazione alla pubblicazione di foto/video e della ricetta presentata *

[0 Sollevare I'Organizzazione da qualsiasi responsabilita per danni a persone, cose o attrezzature *

* Campi e dichiarazioni obbligatori

Luogo e data Firma del concorrente *

CONTATTI SEGRETERIA ORGANIZZATIVA
Chef Onofrio Squeo 338 297 8480 < Presidente URCP Salvatore Turturo 347 523 2942 -+ Lady Chef Puglia

Antonella Ricciolo 349 558 1674
8 mastercherry@sagraciliegiaferrovia.it * www.sagraciliegiaferrovia.it

Presidenza: Via Dei Girasoli, 8 | 76125 Trani (BT) | tel. 347.5232942 | turturo.salvatore@alice.it | info@cuochiregionepuglia.it
Segreteria: Molfetta Via P. Colletta,87 | 70056 Molfetta | tel. 3394805501 | samarelli_nicola@libero.it



